Petit Chablis « Brigitte Cerveau »

Grand Vin de
Bourgogne

Le vigneron : Jean Pierre & Alexandre Ellevin
Production annuelle moyenne :10 000 btles
Degré Alcoolique : 12.5%/vol

Disponible en : 75cl

Cépage(s) : 100 % Chardonnay

Type de Sol: Argilo-calcaire Kimméridgien
Rendement: 60hl/ha

e  Age des vignes: 25 ans

e Vendange : Mécanique

Vinification:
Traditionnelle en cuve

Elevage:
Les vins sont élevés pendant 8 a 12 mois

«Robe jaune pdle de belle brillance. Bouquet élégant, complexe,
trés fin dans le registre des fruits a chair blanche(poire). En
bouche, ce vin révéle puissant et assez riche en saveurs de fruits
mdrs. Doté d'une belle concentration, il se démarque par une
richesse intéressante pour un cru représentant magnifiquement
son appellation...»

Tenue et conservation
3ans

Gastronomie — Accords culinaires :
Servira 14° C
Accompagne les charcuteries, les entrées, ou en apéritif.

Récompenses :
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Le MOT DU VIGNERON :

« Bien qu’il se nomme « Petit
Chablisy, c¢’est un vin d’'une
grande qualité»

Association de vignerons Patrimoine des Terroirs - Ethical group of french producers Patrimoine des Terroirs
Contact : Alain [ 00.33.3.81.91.84.30 / 00.33.6.87.46.16.20 / patrimoinedesterroirs@laposte.net |
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== Petit Chablis « Brigitte Cerveau »

The winegrower : Jean Pierre & Alexandre Ellevin
Annual production : 10000 btles

) % Alc. : 12.5%/vol

_'_-.u” L*----.“_ Available in : 75cl

N e Grape Variety(ies) : 100 % Chardonnay
* e Type of soil : kymeridgien
e Yield: 60 hi/ha
{ e Age of the vine: 25 years

e  Harvest : Mechanical

Grand Vinde vinification:
Bourgogne Traditional, in vat

Maturing:
The wines are cultivated for a period between 8 and 12 months

« Nice and brilliant, light yellow colour. Elegant, complex flavour,
very fine in the range of fruits with white flesh (pear). This wine
has a strong taste and is quite rich in flavours of ripe fruits.
Having a nice concentration, this wine stands out by an
interesting richness by reason of a vineyard splendidly
representing its labelling.”..

Aging potential :
3 years

Culinary agreements:
To serve at 15-16° C
Good match with meat, starters or as aperitif.
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Winemaker comments ::
« Even though it is called
“Petit Chablis”, it is a high-
quality wine»

Association de vignerons Patrimoine des Terroirs - Ethical group of french producers Patrimoine des Terroirs
Contact : Alain [ 00.33.3.81.91.84.30 / 00.33.6.87.46.16.20 / patrimoinedesterroirs@laposte.net |
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